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Link do produktu: https://bioprzyprawy.pl/malto-100-g-p-1022.html

MALTO 100 g

Cena brutto 18,96 zt
Cena netto 15,41 zt
Numer katalogowy SMO0505-100
Kod producenta SMO

Opis produktu

MALTO 100 GMalto ma szerokie zastosowanie w kuchni molekularnej.Jest produktem opartym na weglowodanie
otrzymywanym z czasteczek skrobi tapioki lub kukurydzianej.Stosowany jako $rodek wypetniajacy, stabilizator. Uzywany do
przygotowania napojéw, produktéw mlecznych, cukierkéw, zup.Malto jest tatwo rozpuszczalne na zimno lub na gorgco. Mozna
obrabia¢ Malto po zmieszaniu z olejem np: 2 czesci Malto do 1 czesci oleju i rozpusci siecatkowicie w kontakcie z wodg. Ma
niskie wtasciwosciach stodzace i nie dodaje kalorii. Zwieksza objetos¢ i absorbuje olej.Zastosowanie w kuchni molekularnej:-
wypetniacz i stabilizator do produkcji napojéw mlecznych- wypetniacz i stabilizator do produkcji zup- do produkcji soséw, pulp.-
do produkcji cukierkédw- do wykanczania deseréw na stodko i stono.- dla zwiekszania obietosci-do absorbcji oliwy i olejow.
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