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RYŹ BASMATI 1 kg Indie
Oryginalny ryż długie ziarno

Cena brutto 14,90 zł

Cena netto 14,19 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 3 dni

Numer katalogowy SPR899

Kod producenta SPRKG

Opis produktu
ORYGINALNY

Ryż Basmatii z Indii 1 kg

jest to wysokiej jakości, długo ziarnisty ryż, ceniony za swój delikatny smak i charakterystyczny aromat. Uprawiany u podnóża
Himalajów, wyróżnia się puszystą konsystencją po ugotowaniu i wyjątkowym, lekko orzechowym zapachem. To doskonały
wybór do wielu potraw kuchni azjatyckiej i nie tylko.

Do czego użyć ryżu basmatii ?

- Ryż na sypko: Idealny do podawania na sypko jako dodatek do mięs, ryb i warzyw. Ryż basmati gotuje się na puszysto, co
sprawia, że jest doskonałą bazą do różnych dań głównych.

- Dania kuchni indyjskiej: Idealny do tradycyjnych dań indyjskich, takich jak biryani, pilaf czy curry. Jego lekka i puszysta
konsystencja doskonale komponuje się z bogactwem indyjskich przypraw i aromatów.

- Sałatki: Można go używać do różnorodnych sałatek ryżowych. Po ugotowaniu i schłodzeniu ryż basmati zachowuje swoją
strukturę, dodając sałatkom delikatności i lekkości.

- Dania jednogarnkowe: Doskonały do dań jednogarnkowych, takich jak jambalaya czy casseroles. Jego zdolność do
wchłaniania smaków sprawia, że jest idealnym składnikiem takich potraw.

- Desery ryżowe: Można go używać do przygotowywania lekkich deserów ryżowych, takich jak ryż na mleku z kardamonem i
szafranem. Jego delikatny smak i aromat doskonale komponują się z dodatkami.

Kraj pochodzenia: Indie

Wartość odżywcza w 100 g produktu:
-wartość energetyczna 1517 kJ / 358 kcal
-tłuszcz 0,8 g
w tym kwasy nasycone 0,2 g
-węglowodany  77,9 g 
w tym cukry 1 g
-błonnik 3 g
-białko 8,2 g
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