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CZEKOLADA DESEROWA
CIETA W KOSTKE 1 kg
zawartos¢ 36% masta
kakaowego zawartos¢ kakao
55%

Cena brutto 38,80 zt

Cena netto 31,54 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 24 godziny

Numer katalogowy SPO-015KG

Kod producenta SPO-015KG

Producent ECO FARMA POLSKA SP Z
0.0.

Opis produktu

CZEKOLADA DESEROWA 36 % masta kakaowego

WYSOKA JAKOSC

kraj pochodzenia surowca: WKS, Ghana
wyprodukowano w United Kingdom

cena podana za 1 kg

CZEKOLADA DESEROWA CIETA W DROBNA KOSTKE - ttuszcz 36 %

Czekolada deserowa wysokiej jakosci wytwarzana z wyselekcjonowanej mieszanki ziaren kakaowych z Wybrzeza Kosci
Stoniowej i Ghany.

wszechstronne zastosowanie w cukiernictwie.

Sktadniki: miazga kakaowa, cukier, ttuszcz kakaowy, emulgator: lecytyna sojowa, naturalny aromat waniliowy,

minimalna zawartos¢ kakao 55% ttuszcz kakaowy 36%

Aby rozpusci¢ czekolade nalezy wyja¢ czekolade i umiesci¢ w miseczce podgrzac¢ w kapieli wodnej.

Temperatura sktadowania: 10 - 16 °C.

Zastosowanie: oblewanie formowanie tabliczek czekolady, nadawanie smaku produktom, do past czekoladowych, produkcja
soséw, czekoladowych, oblewanie wyrobdéw cukierniczych, dodatek do lodéw, sorbetéw itp.

Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu:
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Kraj pochodzenia surowca: Wybrzeze kosci stoniowej, Ghana
Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu:

wartos$¢ energetyczna: 555/2320 kcal/k]

ttuszcz: 36,0 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 22,0 g

weglowodany: 44,0 g

-w tym cukry: 42,0 g

biatko: 5,1 g

s6l: 0,01 g

Sktadniki: miazga kakaowa, cukier, ttuszcz kakaowy, emulgator: lecytyna sojowa, naturalny aromat waniliowy,
minimalna zawartos$¢ kakao 55% ttuszcz kakaowy 36%
ptynnos¢|: 2/5

Sposoéb przechowywania:
trzymac w zamknietym pojemniku, w chtodnym miejscu. Nalezy chroni¢ od $wiatta stonecznego i wilgoci.
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