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MIAZGA KAKAOWA 100%
Gorzka czekolada 1 kg,
zawiera tłuszczu kakaowego
52-54%

Cena brutto 76,00 zł

Cena netto 61,79 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Numer katalogowy SPO

Kod producenta SPO

Producent ECO FARMA POLSKA SP Z
O.O.

Opis produktu
MIAZGA KAKAOWA ( MASSA COCOA)
100% GORZKA CZEKOLADA

WYSOKA JAKOŚĆ

1 KG

kraj pochodzenia surowca: WKS, Ghana
wyprodukowano w United Kingdom

Miazga aktualnie jest pocięta na drobną kostkę, w opakowaniu może wystąpić też niewielka ilość drobnego proszku
powstałego podczas cięcia czekolady. Ta forma jest łatwiejsza do rozpuszczenia czekolady.

cena podana jest za 1 kg

Produkt posiada wszelkie niezbędne dokumenty: świadectwo jakości oraz kartę produktu
W autoryzowanym laboratorium istnieje możliwość wykonania dodatkowych badań ( opcja płatna)

Przed zakupem prosimy potwierdzić dostępność i czas realizacji.

Miazga kakaowa 100%

kraj produkcji: UK
kraj pochodzenia Kakao : Ghana, WKS

miazga kakaowa 100%, czysta masa kakaowa;

prażone ziarno kakaowe zmielone na jednolitą masę.
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Składniki: miazga kakaowa.

Masa kakaowa 100% to podstawowy składnik w produkcji wysokiej jakości czekolady – im więcej procent masy kakaowej
zawiera czekolada, tym bardziej gorzki jest jej smak. Masa kakaowa powstaje przez zmielenie starannie wyselekcjonowanej
mieszanki ziaren kakaowca. Zawartość tłuszczu kakaowego 52-54% wyróżnia się wyrazistym smakiem.

Wartość odżywcza w 100 g produktu:

wartość energetyczna: 598/2500 kcal/kJ

tłuszcz: 54,0 g

- w tym kwasy tłuszczowe nasycone: 33,0 g

węglowodany: 5,5 g

- w tym cukry: 0,3 g

białko: 12,0 g

sól: 0,02 g

Sposób przechowywania:
trzymać w zamkniętym pojemniku, w chłodnym miejscu. Należy chronić od światła słonecznego i wilgoci.
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