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MIAZGA KAKAOWA 100%
Gorzka czekolada 1 kg,

zawiera ttuszczu kakaowego
52-54%

Cena brutto 76,00 zt

Cena netto 61,79 zt

Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin

Numer katalogowy SPO

Kod producenta SPO

Producent ECO FARMA POLSKA SP Z
0.0.

Opis produktu

MIAZGA KAKAOWA ( MASSA COCOA)
100% GORZKA CZEKOLADA

WYSOKA JAKOSC

1 KG

kraj pochodzenia surowca: WKS, Ghana
wyprodukowano w United Kingdom

Miazga aktualnie jest pocieta na drobng kostke, w opakowaniu moze wystapic¢ tez niewielka ilos¢ drobnego proszku
powstatego podczas ciecia czekolady. Ta forma jest tatwiejsza do rozpuszczenia czekolady.

cena podana jest za 1 kg

Produkt posiada wszelkie niezbedne dokumenty: Swiadectwo jakosci oraz karte produktu

W autoryzowanym laboratorium istnieje mozliwos¢ wykonania dodatkowych badan ( opcja ptatna)

Przed zakupem prosimy potwierdzi¢ dostepnosc i czas realizacji.

Miazga kakaowa 100%

kraj produkcji: UK
kraj pochodzenia Kakao : Ghana, WKS

miazga kakaowa 100%, czysta masa kakaowa;

prazone ziarno kakaowe zmielone na jednolita mase.
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Sktadniki: miazga kakaowa.

Masa kakaowa 100% to podstawowy sktadnik w produkcji wysokiej jakosci czekolady - im wiecej procent masy kakaowej
zawiera czekolada, tym bardziej gorzki jest jej smak. Masa kakaowa powstaje przez zmielenie starannie wyselekcjonowanej
mieszanki ziaren kakaowca. Zawartos¢ ttuszczu kakaowego 52-54% wyréznia sie wyrazistym smakiem.

Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu:

wartos$é energetyczna: 598/2500 kcal/k)

ttuszcz: 54,0 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone: 33,0 g

weglowodany: 5,5 g

-w tym cukry: 0,3 g

biatko: 12,0 g

s6l: 0,02 g

Sposoéb przechowywania:
trzymac w zamknietym pojemniku, w chtodnym miejscu. Nalezy chroni¢ od Swiatta stonecznego i wilgoci.
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